Silvestr  2011
Restaurant   Nebozízek
Aperitiv dle výběru 

Nealko a  pivo 
bez limitu 

½ láhve ryzlink archiv  Valtice
½ láhve Phant Chiran - Jižní  Afrika 

Sekt Bohemia   2  dcl 
káva 

Piano live
Menu

Variace z uzeného lososa, ztraceného  vejce  baleného  v listovém těstě  s kaviárem Avruga a rajčátka s buvolí mozzarellou

*

Salát z rukoly,grilované hrušky,parmské šunky a Parmesánu
*

Pošírovaný modrohlav na černých tagliatellích s mango salátem  dochuceným sezamovým olejem a  sladkou chilli omáčkou

*

Limetkový  sorbet  s kapkou Campari
*

Pomalu pečená Argentinská  svíčková s jehněčí kotletkou

,pestem a  gratinovanými bramborami  s grilovanou  zeleninou
*

Krém Brulée s marinovaným ovocem
Ananasové ravioly plněné  krémem Mascarpone
Cena  3000.- Kč
New Year´s Eve 2011
R e s t a u r a n t    N e b o z í z e k

Aperif of your choice

Soft drinks and beer

without limit

½ Bottle 0,7 l  wine Rýnský ryzlink archiv Valtice

½ Bottle wine Phant Chiraz- South African
0,2 l  sparkling wine Bohemia

Coffee

without limit

Piano live
Menu

Variation from smoke-dried salmon Poached  egg  impaste in  dought on lemonish  creme fraiche  with caviar Avruga
and Tomato with Mozzarella

*

Arugula salad with grilled Pear  Parma ham and Parmesan.
*

Poached Butterfish on  black tagliatelle

with  salad from avocado and mango , sesame oil
*

Lemon sorbet  with a drop of Campari
*

Beef fillet from South America with Lamb chop on Rosemary
 with pesto potatoes baker´s style and  grilled  vegetables

*

Créme Brulée  marinade fruit with
pineapple sachets filled with cream Mascarpone
The price 3000.-czk

